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川根温泉笹間渡駅から遊歩道沿いの河津桜がとても艶やかに咲き誇っています。
一雨ごとに温かくなり、春の訪れを感じます･･･。そう、もう春はそこまで来ています。
なんだか、心がウキウキワクワクして、外に出かけたくなりますね。
３月20日（金）～４月４日（日）に、桜まつりが開催されます。
桜がいっぱいの春の川根に、ぜひお越しくださいませ。
川根の桜で心を癒され、川根温泉のお風呂に入って体を癒し、春の新メニューで
お腹がいっぱいになったら、自然と笑顔がこぼれてしまうでしょう。

◆島田特集　一黒しゃものやきとり◆

２月27日（土）、28日（日）の２日間、レストラン前で、

一黒しゃものやきとりを販売しました。

川根温泉では、『美味しまだ』シリーズと題し、まだ

あまり知られていない島田市の特産や名物を掘り 　　軍鶏串１本

起こし、地産地消を促進する目的で行ないます。 　　250円

一黒しゃも１串250円、しゃもスープ150円というとても

安い値段で販売しました。一黒しゃもを初めて口に

するお客様が多く、みなさん『とても美味しかった』と 　軍鶏スープ

喜んでくださいました。 　150円

『一黒しゃもって何？』
島田市野田で生まれた星野さんのヒナを育てます。

水、エサ、飼育法にこだわり、美味しさを追求しました。

肉は、しゃも肉につきもの繊維質と鶏肉の臭みがない

上、他の鶏肉より水分が少なく栄養分が高いのも特徴

です。どの部位の肉でも生食(刺身・たたき)ができるほ

ど、甘く味わい深い高級地鶏です。
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春の新メニュー登場

株式会社　川根町温泉

今月までの出来事・イベント

川根温泉で『セルフケアによる健康からだづくり』を行
ないます。島田市民ならどなたでも応募可能。
温泉入浴による血行促進と自分でできる足裏マッ
サージによる相乗効果で健康な体づくりをご指導い
たします。

Ａ安心　　責任もって私がつくりましたといえるもの（生産者の顔が見えるもの）

Ａ安全　　化学薬品を一切使用せず、餌に微生物などを与える。鶏舎を清潔にし、大腸菌
　　　　　などに汚染されにくい環境を整えています。

Ａ味良　十分に脂がのっていて鶏肉特有の生臭さがなく、生食でもいただけます。

川根温泉初のスパゲッティーです。
ツナおろしをのせたスープスパゲティー風
の和風スパゲティー。いかがですか？

和風ツナパスタ　600円

デザートメニューにヨーグルトが仲間入り。
プレーンヨーグルトに酸味と甘みバランスの
良い木苺ジャムとフレッシュ苺を添えました。
よくまぜてお召し上がりください。

苺のヨーグルト　200円

春に咲く川根の花”さくら”
をイメージしました。
ほんのりピンク色のさくら
酢飯のちらし寿司です。

さくらちらし定食　680円

他にも春の新メニューがたくさんあります。
ぜひ、お召し上がりくださいませ。

２月26日（金）にＴＶ東京の『いい旅・夢気分』という番組の取
材があり、中尾彬さん、藤田紀子さん、生稲晃子さんがお見
えになりました。
川根温泉露店風呂で撮影があり、放送は３月10日になるそ
うですが、静岡県での放送日は未定です。
この日はあいにく雨でしたので、来館記念の写真が撮れず、
とても残念でした。（サインはきっちりいただきました。）
いい旅・夢気分がＴＶ欄に載っていたらチェックですね！

日時：①３月９日（火）　午前　10時～11時45分
　　　　②３月９日（火）　午後　２時～３時45分
　　　　③３月10日（水）　午前　10時～11時45分
　　　　④３月10日（水）　午後　２時～３時45分
　　　　①～④のコースをお選びください。
場所：川根温泉２階　川霧
料金：500円（入浴料・指導料込）
※当日現金でのお支払いになります。利用券での支払いはできません。


